MATSON

JEAN LORON

DEPUIS 1711

JULIENAS
Appellation d' Origine Protégée

Imperator

REGION

France / Bourgogne / Beaujolais

CEPAGE Gamay Noir
WINEMAKER Frédéric MAIGNET

SOL

Roche bleue altérée

VINIFICATION & ELEVAGE

Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle Beaujolaise.

NOTES DE DEGUSTATION

Ce vin est charpenté, avec une touche épicée et des aromes délicats en finale.

ACCORDS METS & VINS

Fricassée de champignons, boeuf bourguignon, fromages de caractére
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BEPUIS 1711

GARDE De5a8ans

DOMAINE
Juliénas est un village de grand renom, célebre pour son vin et sa vieille église illustrée de
[fresques bachiques, ouverte au public et réservée a la dégustation des vins de crus. Implantée

en Bourgogne du Sud depuis 1711, la Maison Jean Loron produit des vins qui révelent les

meilleurs climats. Notre philosophie : respecter la diversité de chaque terroir.
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